
R E S T A U R A N T  -  S A L L E  D E  R E C E P T I O N  -  T R A I T E U R



E N T R É E S

S A L A D E  S A U M O N  AV O C AT  ( R O Q U E T T E )
S A L A D E  C H O U  C R A B E
T A R T A R E  D E  T H O N  ( C O N C O M B R E  /  E D A M A M E )
G Y O Z A  B O E U F  B B Q  5 P C
G Y O Z A  V E G G Y  5 P C
G Y O Z A  P O U L E T  5 P C
G Y O Z A  C R E V E T T E  5 P C
T E M P U R A  C R E V E T T E  5 P C
P E T I T E  S A L A D E  W A K A M E
P E T I T E  S A L A D E  C H O U
F E V E  E D A M A M E

7 , 0 0 €
6 , 0 0 €
9 , 0 0 €
7 , 0 0 €
7 , 0 0 €
7 , 0 0 €
7 , 0 0 €
7 , 0 0 €
3 , 0 0 €
3 , 0 0 €
3 , 0 0 €



A S S O R T I M E N T  G O U R M A N D  5 2 P C
(12 sushis saumon - 6 sushis thon - 6 sushis crevette - 14 cali 
avocat saumon - 8 cali fromage saumon, 6 sashimis saumon)
A S S O R T I M E N T  G O U R M E T  1 6 P C
(2 sushis thon - 2 sushis saumon - 2 sashimis thon - 2 sashimis 
saumon - 4 cali foie gras - 4 dragons saumon fromage)
A S S O R T I M E N T  D E G U S T AT I O N  1 0 P C 
(2 sushis saumon - 4 cali avocat - 4 californias saumon fromage)

C A L I F O R N I A  S P R I N G  R O L L S  1 6 P C
10 Spring roll (Galette de riz, salade, menthe, avocat, fromage, 
saumon) - 6 Sashimis saumon )
C A L I F O R N I A  P I N K  F L O W E R  1 6 P C
(10 pink flowers (galette soja, thon, avocat, fromage) - 6 sashimis 
flambés, oeufs de poisson)

D U O  S U S H I S  T H O N / S A U M O N  8 P C
8  C H E E S Y  S U S H I  S A U M O N
8  S U S H I S  S A U M O N
8  C H E E S Y  S U S H I S  T H O N
8  S U S H I S  T H O N

A S S O R T I M E N T  S U S H I S  8 P C 
(3 sushis saumon - 3 sushis crevette - 2 sushis thon )
A S S O R T I M E N T  S U S H I S  1 0 P C
(3 sushis saumon - 3 sushis crevette - 2 sushis thon - 
2 sushis anguille)
A S S O R T I M E N T  S U S H I S  1 2 P C
(3 sushis saumon - 3 sushis crevette - 2 sushis thon - 
2 sushis anguille - 2 sushis daurade)

1 4 , 0 0 €
1 4 , 0 0 €
1 3 , 0 0 €
1 5 , 0 0 €
1 4 , 0 0 €

1 7 , 0 0 €

2 0 , 0 0 €

2 3 , 0 0 €

L O V E  M A K I  S U S H I  3 0 P C
(6 sushis saumon - 8 cali fromage saumon - 8 cali saumon 
avocat - 8 cali avocat fromage )
L O V E  S A U M O N  1 6 P C
(8 sushis saumon - 8 makis saumon)
L O V E  M I X  S A U M O N / T H O N  1 6 P C
(4 sushis saumon - 4 sushis thon - 4 makis saumon - 
4 makis thon)
L O V E  T H O N  1 6 P C
(8 sushis thon - 8 makis thon)

2 9 , 0 0 €

1 6 , 0 0 €

1 7 , 0 0 €

1 8 , 0 0 €

S U S H I  B A R

1 2 sushis  créatifs  (Servi  avec salade de chou,  wakamé)
S uggesti on d’a cc ompagnement :  25cl  d e saké japonais  1 4°  (+12€)

2 5 €  /  P E R S O N N E

7 0 , 0 0 €

2 2 , 0 0 €

1 3 , 0 0 €

1 7 , 0 0 €

1 7 , 0 0 €

P L AT E A U  S U S H I S  /  C A L I F O R N I A
( S e r v i  a v e c  s a l a d e  d e  c h o u )



C A L I F O R N I A

C H I R A S H I

C R I S P Y  S A M O U R A I  T E M P U R A  AV O C AT  8 P C
C R I S P Y  S A M O U R A I  T E M P U R A  F R O M A G E  8 P C
D R A G O N  S A U M O N  8 P C  (Saumon / Fromage)
D R A G O N  S A U M O N  F L A M B E  8 P C  (Saumon / Fromage)
G R E E N  D R A G O N  8 P C  (Avocat / Saumon)
G R E E N  D R A G O N  V E G G Y  8 P C  (Avocat / Fromage)
R A I N B O W  D R A G O N  8 P C  (Avocat / Thon / Saumon)
C A L I  AV O C AT  1 6 P C  (Saumon / Fromage)
C A L I  S A U M O N  1 6 P C  (Avocat / Fromage)
C A L I  V E G G Y  1 6 P C  (Concombre / Avocat / Fromage)
C A L I  F O I E  G R A S  8 P C  (Confiture de figue)
L O V E  C A L I  2 4 P I E C E S  (8 California saumon / avocat - 8 
California avocat / fromage - 8 California saumon / fromage)

C H I R A C H I  M I X T E  S A U M O N + T H O N  AV O C AT  1 0 P C
C H I R A S H I  T H O N  AV O C AT  1 0 P C
C H I R A S H I  S A U M O N  AV O C AT  1 0 P C
C H I R A C H I  T R I O  AV O C AT  1 2 P C
(5 saumons, 5 thons, 2 dorades)

1 1 , 0 0 €
1 1 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €
1 3 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €
1 1 , 0 0 €
1 3 , 0 0 €
1 4 , 0 0 €
1 4 , 0 0 €
1 1 , 0 0 €
1 3 , 0 0 €
2 1 , 0 0 €

1 6 , 0 0 €
1 7 , 0 0 €
1 6 , 0 0 €
1 8 , 5 0 €

( S e r v i  a v e c  s a l a d e  d e  c h o u )

( S e r v i  a v e c  s a l a d e  d e  c h o u  e t  r i z  v i n a i g r é )

N I G I R I  S U S H I  ( 2  P I È C E S )

S A S H I M I

S A U M O N
T H O N
A N G U I L L E  G R I L L E E
C R E V E T T E
D O R A D E  R O Y A L E
P O U L P E
M A Q U E R E A U  F U M É

S A S H I M I  S A U M O N  1 0 P C +  R I Z
S A S H I M I  D U O  T H O N / S A U M O N  1 0 P C + R I Z
S A S H I M I  T H O N  1 0 P C + R I Z
S A S H I M I  T R I O  1 2 P C + R I Z  (5 saumons, 5 thons, 2 dorades)

4 , 8 0 €
5 , 0 0 €
5 , 0 0 €
4 , 5 0  €
4 , 5 0 €
4 , 5 0 €
4 , 5 0 €

1 3 , 0 0 €
1 4 , 0 0 €
1 5 , 0 0 €
1 6 , 0 0 €

( S e r v i  a v e c  s a l a d e  d e  c h o u )



B A S E  R I Z  P A R F U M É  T H A I Ï
O U  R I Z  V I N A I G R É
C H AU D  O U  F R O I D

P O K E  V I E T
CREVETTES - CONCOMBRE - SOJA - CAROTTE RAPEE - AVOCAT 
- COULIS SOJA

P O K E  S A M O U R A I
POULET CROUSTILLANT - AVOCAT - EDAMAME - WAKAME - 
CAROTTE RAPEES - COULIS SAMOURAI

P O K E  I T A L I A
SAUMON - BILLES MOZZA - TOMATE CERISE - ROQUETTE - 
AVOCAT - COULIS CÉSAR

P O K E  AT L A N T I D E
CREVETTE COCKTAIL - SAUMON - THON - WAKAME - ROQUETTE 
- COULIS COCKTAIL CRUDITÉ

P O K E  J A P A N
THON - WAKAME - EDAMANE - AVOCAT - CAROTTE RAPEE - 
COULIS SOJA

P O K E  H AW A I
POULET CROUSTILLANT - ANANAS - MANGUE - MAIS - CAROTTE 
- COULIS AIGRE DOUCE

P O K E  KO R E E
BOULETTE POULET - EDAMANE - AVOCAT - CHOUX - SOJA - 
COULIS TERIYAKI

P O K E  P A R I S
SAUMON - CHAMPIGNONS DE PARIS - MANGUE - AVOCAT - 
ROQUETTE - COULIS BASALMIQUE

P O K E  V E G GY  M O Z Z A
BILLES MOZZA - CHAMPIGNONS DE PARIS - AVOCAT - MAIS - 
ROQUETTE - TOMATE CERISE - COULIS BALSAMIQUE

P O K E  V E G GY  S W E E T Y
MANGUE - ANANAS - TOMATE CERISE - MAIS - AVOCAT - 
POMME - COULIS MANGUE

P O K E  M O K A Ï
THON - SAUMON - AVOCAT - CONCOMBRE - CAROTTE RAPÉE - 
EDAMAME - COULIS SOJA SUCRÉ 

SUPPLEMENT TOPPING (AMANDES GRILLEES - NOIX CAJOU - 
FRUITS SECS - CACAHUETES)

U M E  P O K E

A U  C H O I X

+ s é s a m e  e t  o i g n o n  f r i t  d a n s  t o u s  l e s  p o k e s

1 4 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

1 5 €

1 4 €

1 4 €

1 4 €

1 5 €

+ 1 €



L E S  V I A N D E S

W AGY U  GR A D E   8 - 9

E N T R E C Ô T E  A R G E N T I N E
M E R L A N  D E  B Œ U F
T R A N C H E  B Œ U F  G R A S

C A R R É  A G N E A U  M AT U R É  F R A N C E 
1 3 / 1 4  C O T E S

P O R C  I B E R I Q U E

1 6 €
1 3 €
1 3 €

3 5 €

1 9 €

2 8 €
2 5 €
2 2 €

3 2 0 €

6 0 €

4 2 € /

6 5 €
5 0 €
4 0 €

C Ô T E  D E  B Œ U F
L E S  R A C E S  À  V I A N D E  M AT U R É E S 
( 1 5  J O U R S  M I N I M U M )

2 0 0 G

2 0 0 G

D E M I

4 0 0 G

5 0 0 G

E N T I E R

1 K G

1 K G

C O T E  G R I L L

F R A N C E  L I M O U S I N E
F R A N C E  C H A R O L A I S E
A L L E M A N D E  C A R R E  B I S T R O N O M E   A +
A L L E M A N D E  S I M M E N T A L
I R L A N D E  A N G U S
E S P A G N E  G A L I C E  ( 5 0 0 G  7 5 € )

8 9 €
8 9 €
8 9 €
9 0 €
9 5 €
1 3 5 €

E N T R E C O T E 7 0 € 1 7 0 €

A U T R E S  V I A N D E S  :

+  1 SAUCE : BBQ - POIVRE DE SICHAUN (BEURRE DE TRUFFE OU FOIE GRAS (+3€)

N O S VIA NDE S SONT ACC OMPAGNEE S DE RI Z PA RFUMÉ E T SA LA DE DE C HOU

1 , 2 K G
Environ



L E  C O M B O  D E S  P O T O S

E N T R E C O T E  W AGY U 
S E L O N  A R R I V A G E

C O T E  D E  B Œ U F  M AT U R E E 
D U  M O M E N T

+ W H I S K Y  J A P O N A I S  S U N T O R Y  7 0 C L
+ J O H N N Y  W A L K E R  B L A C K  L A B E L  7 0 C L
+ J A C K  D A N I E L ’ S  7 0 C L

+ W H I S K Y  J A P O N A I S  S U N T O R Y  7 0 C L
+ J O H N N Y  W A L K E R  B L A C K  L A B E L  7 0 C L
+ J A C K  D A N I E L ’ S  7 0 C L

4 2 0 €
3 8 0 €
37 0 €

1 7 0 €
1 5 0 €
1 4 0 €

1 , 2 K G
Environ

1 , 2 K G
Environ

+  1 SAUCE : BBQ - POIVRE DE SICHAUN (BEURRE DE TRUFFE OU FOIE GRAS (+3€)

N O S VIA NDE S SONT ACC OMPAGNEE S DE RI Z PA RFUMÉ E T SA LA DE DE C HOU



C Ô T É  F O N D U E d e  t o i

1 2 €  -  (x5 pièces)
1 2 €  -  (x5 pièces)
1 2 €  -  (x4 pièces) 
1 2 €  -  (x8 pièces) 
1 2 € 
1 2 €
1 3 €
1 3 €

N O S  B O U I L L O N S

(2 saveurs différentes par table)

Ajouter une
portion

S AT É
T A M A R I N  A I G R E  D O U C E
P I M E N T  B A S I L I C
C O C O  C U R R Y

G A M B A S  1 3 / 1 5  B L A C K  T I G E R
N O I X  S T  J A C Q U E S  1 0 / 2 0  S A N S  C O R A I L
C A L A M A R S  E N T I E R
C R E V E T T E  2 1 / 2 5
T H O N  V E N T R E C H E  E M I N C É
Q U E U E  D E  S A U M O N  E M I N C É
M E R L A N  D E  B O E U F  É M I N C É  2 0 0 G
T R A N C H E  D E  B O E U F  G R A S  2 0 0 G

1  A S S O R T I M E N T  D E  L É G U M E S  E T  N O U I L L E S  D E  R I Z  E T  R A M E N

A u  c h o i x

2  c h o i x  p a r m i s  :

2 5 €  /  P E R S O N N E

+

+

E N T R É E

P L AT 

D E S S E R T

1  F O N D U E  A U  C H O I X
+  2  A C C O M P A G N E M E N T S

D E S S E R T S  À  L A  C A R T E 

M E N U

3 5 €  /  P E R S O N N E

S A L A D E  S A U M O N  AV O C AT

G Y O Z A  B O E U F
O U

Fondue



5 €
5 €
5 € 
7 € 
2 €

1 6 €
1 6 €
1 4 €

1 7 €
1 3 €
1 4 €

T O F U  2 0 0 G
N O U I L L E  R A M E N  2 0 0 G
N O U I L L E  D E  R I Z  2 0 0 G
A S S O R T I M E N T  L E G U M E S  C R U S
R I Z  P A R F U M E  J A S M I N

B Œ U F  L O K  L A K  + R I Z  P A R F U M É  -  C H O U
C A L A M A R  S A I G O N  + R I Z  P A R F U M É  -  C H O U
R A M E N  N A R U T O  B O E U F  O U  C R E V E T T E

T AT A K I  D E  T H O N
P AV E  D E  S AU M O N  G R I L L E  T E R I Y A K I
S T E A K  D E  T H O N  G R I L L E  T E R I Y A K I

A C C O M P A G N E M E N T S

C Ô T É  W O K

C Ô T É  P O I S S O N
( S e r v i  a v e c  s a l a d e  d e  c h o u x  e t  r i z )

B R O C H E T T E S

A S S .  B R O C H E T T E S  8 P C  +  R I Z
(2 boeuf fromage, 2 tokoyaki (poulpe), 2 saumons, 2 légumes)
B R O C H E T T E  B O E U F  F R O M A G E  5 P C +  R I Z
B R O C H E T T E  S A U M O N  4 P C  +  R I Z

1 6 , 0 0 €

1 2 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €



E N T R É E

E N T R É E

P L AT 

P L AT 

D E S S E R T

D E S S E R T

S A L A D E  S A U M O N  AV O C AT

G Y O Z A  B O E U F  B B Q

G Y O Z A  B O E U F

S A L A D E  D E  S A U M O N 

A S S O R T I M E N T  D E  V I A N D E S  4 0 0 G 
(ENTRECÔTE ARGENTINE - CÔTE D’AGNEAU - PORC IBERIQUE) 
+ 2 SAUCES BBQ ET POIVRE SICHUAN (BEURRE DE TRUFFE OU 
FOIE GRAS +3€)

A S S O R T I M E N T  F R U I T S  D E  M E R  E T  P O I S S O N S
+ SAUCE PERSILLADE OU SAUCE VIETNAMIENNE

A C C O M P A G N E M E N T  R I Z  E T  L É G U M E S

1  C Ô T E  D E  B Œ U F  M AT U R É E  D U  M O M E N T  1 . 2 K G 

A C C O M P A G N E M E N T  R I Z  E T  L É G U M E S  +  2  S A U C E S : 
B B Q  E T  P O I V R E  (BEURRE DE TRUFFE OU FOIE GRAS +3€)

D E S S E R T S  À  L A  C A R T E 

D E S S E R T S  À  L A  C A R T E 

M E N U

M E N U

Grill

Duo

3 5 €  /  P E R S O N N E

1 1 0 €  /  2  P E R S O N N E S (SOIT 55€ / PERSONNE)

O U

O U

O U



E N T R É E

P L AT 
( A U  C H O I X )

D E S S E R T S
( +  2 € )

S A L A D E  D E  C H O U 
+  3  G Y O Z A S  B Œ U F  O U  P O U L E T  O U  L É G U M E S

C Ô T É  S U S H I

4  S U S H I S  S AU M O N  / 4  C A L I  AV O C AT  S AU M O N  S É S A M E 
/  4  C R I S PY  F R O M AG E  S AU M O N  O I G N O N S  F R I T S

1 0  S A S H I M I  S AU M O N  O U  5  S AU M O N  / 5  T H O N  +  R I Z

C Ô T É  G R I L L

M E R L A N  D E  B Œ U F  É M I N C É  2 0 0 G  S A U C E  B B Q 
O U  P O I V R E  S I C H U A N
S AU C E  F O I E  G R A S  + 3 €
E N T R E C OT E  A R G E N T I N E  S U P  8 €

C Ô T É  F O N D U E

B O U I L L O N  S AT E  +  N O U I L L E S  R I Z  E T  L E G U M E S
C R E V E T T E  O U  B Œ U F

B O U I L L O N  P I M E N T  B A S I L I C  /  T A M A R I N  / 
C O C O  C U R R Y  ( + 2 € )

- S A L A D E  D E  F R U I T  F R A I S
- G L A C E S  2  B O U L E S
- M O C H I  P AT I S S E R I E  2 P C
- D E S S E R T  A  L A  C A R T E  ( + 4 € )

M E N U Midi
1 5 €  /  P E R S O N N E

O U

O U

O U

O U

S a u f  w e e k - e n d  e t  j o u r s  f é r i é s



B R O C H E T T E S  Y A K I T O R I  5  P I È C E S  +  R I Z

O U

S A U M O N  G R I L L É  N AT U R E  O U  T E R I Y A K I  +  R I Z

O U

C A L I F O R N I A  S A U M O N  8  P I È C E S  ( F R O M A G E - AV O C AT - S AU M O N )
O U

B R O C H E T T E S  B Œ U F  F R O M A G E  4  P I È C E S  +  R I Z

O U

M I N I  R A M E N  N A R U T O

M E N U Enfant
1 2 €  /  E N F A N T ( -  d e  1 0  a n s )

D E S S E R T

B O I S S O N
A U  C H O I X

1  B O U L E  D E  G L A C E

C O C A  -  F A N T A  -  F U Z E T E A  -  S P R I T E  -  J U S  ( O R A N G E , 
P O M M E ,  L I T C H I ,  M A N G U E ,  A N A N A S ,  G O Y A B E )  - 
S I R O P S  G R E N A D I N E   O U  F R A I S E

M O C H I S  P ÂT I S S E R I E  ( 4  P a r f u m s )
M O C H I S  G L A C É S  ( 3  P a r f u m s )
D E M I  A N A N A S  F R A I S
D E M I  M A N G U E  F R A I C H E  ( S e l o n  a r r i v a g e )
M A N G U E  G L A C É E
L I T C H I  A U  S I R O P
S A L A D E  D E  F R U I T  F R A I S
G L A C E  A R T I S A N A L E  V A N I L L E  G R O O M
S O R B E T  A R T I S A N A L  F R A M B O I S E  G R O O M
C R È M E  B R U L É E  A U  M AT C H A
P A N A C O T A  M E N T H E  Y U Z U
G L A C E  /  S O R B E T  C A R T E  D ’ O R 
(2 boules :  Vani l le ,  chocolat ,  fraise,  c itron ver t ,  cassis)
Supplément chanti l ly  1€

6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
4 , 5 0 €
5 , 5 0 €
5 , 5 0 €
5 , 5 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
4 , 5 0 €

G O U R M A N D I S E S  / 
D E S S E R T S



I K I  Y U Z U  B I O
A S A H I
K I R I N

K I R I N

5 , 0 0 €
4 , 0 0 €
4 , 5 0 €

C O C A  (33cl)
C O C A  Z E R O  (33cl)
S P R I T E  (33cl)
F A N T A  (33cl)
F U Z E T E A  (33cl)
P E R R I E R (33cl)
E A U  A B AT I L L E ,  F R A N C E  (75cl)
E A U  G A Z E U S E  A B AT I L L E ,  F R A N C E  (75cl)
S I R O P  D E  G R E N A D I N E  O U  M E N T H E
A L O E  V E R A  (25cl)
R E D B U L L  (25cl)
R E D B U L L  F R U I T  D U  D R A G O N
O R G A N I C  G I N G E R  B E E R  B I O  (25cl)(sans alcool)
O R G A N I C  C I T R O N  B I O  (25cl) 
J U S  D E  F R U I T S  (25cl) 
Pomme, orange,  l i tchi ,  goyave,  ananas,  mangue
S C H W E P P E S  H I B I S C U S  (20cl)
S C H W E P P E S  A G R U M E S  (25cl)

C A F É  E X P R E S S O  /  L O N G
C A F É  A U  L A I T
C A F É  A U  L A I T  &  C H A N T I L LY
T H É  (Ver t - Jasmin - Oolong - Noir)
T I S A N E  (Ventre plat «summer body» - Verveine)

4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
5 , 5 0 €
5 , 5 0 €
2 , 0 0 €
5 , 0 0 €
4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
3 , 5 0 €

3 , 7 0 €
3 , 7 0 €

1 , 9 0 €
2 , 5 0 €
3 , 5 0 €
4 , 5 0 €
4 , 5 0 €

À  B O I R E  F R A I S

B I È R E S

C ’ E S T  C H A U D  !

B O U T E I L L E S  3 3 C L

P R E S S I O N

4 € 7 , 5 €

2 5 C L 5 0 C L



A L C O O L  S U P P É R I E U R S  ( 4 C L )

B O I S S O N S

A P É R I T I F  /  D I G E S T I F

S o f t  + 1 , 5 €

J E T  2 7  (5cl)
M A N Z A N A  (5cl)
R I C A R D  (4cl)
M A R T I N I  R O U G E  (8cl)
M A R T I N I  B L A N C  (8cl)
S P R I T Z  A R G E N T I N  (12cl)
P O R T O  (8cl)
W H I S K Y  B L A C K  L A B E L  (4cl)
J A C K  D A N I E L ’ S  (4cl)
R H U M  M O R G A N  D A R K  (4cl)
V O D K A  (4cl)
M A L I B U  (4cl
S A K É  J A P O N A I S  1 4 °  (25cl)
S A K É  À  L A  R O S E  5 4 °  (4cl)
S A K É  À  L A  R O S E  5 4 °  (2cl)

4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
4 , 0 0 €
5 , 0 0 €
5 , 0 0 €
8 , 0 0 €
4 , 0 0 €
8 , 0 0 €
8 , 0 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
6 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €
6 , 0 0 €
3 , 5 0 €

Y A M A Z A K U R A  9 6 3 -  2 1  A N S  5 8 °                                                                             
M A R S  T S U N U K I  2 0 2 0  T O U R B É  5 0 °                                                                                  
T H E  K Y O T O  K U R O  O B I  -  B L A C K  B E LT  - 4 6 °
Mei l leur Whisky 2021
A O  S U N T O R Y  4 3 °
T H E  K U R AY O S H I  « L A  V I E  E S T  B E L L E »  8  A N S 
M AT S U I  4 3 °  -  Mei l leur Whisky 2019
T H E  K U R AY O S H I  S H E R R Y C A S K  4 3 °
T H E  K U R AY O S H I  S A K U R A  C A S K  M AT S U I  4 8 °
H I B I K I  H A R M O N Y
T H E  N I K K A  T A I L O R E D  4 3 °
Y A M A Z A U R A  T O U R B É  4 6 °
Y A M A S A K U R A  F L O R A L E  4 0 °
Y A M A Z A K U R A  B L A C K  4 0 °
T O G O U C H I   P R E M I U M  4 0 °
N I K K A  C O F F E Y  G R A I N  4 5 °
N I K K A  C O F F E Y  M A LT  4 5 °
H I  N I K K A  3 9 °                                                  
T O K I  S U N T O R Y  4 3 ° 
T E N J A K U  4 0 ° 
H AT O Z A K I  4 0 ° 
F U J I M I  V I R T U E S  F O R  A  S A M U R A I  4 0 ° 
N I W A K A M I  P U R E  M A LT  4 0 °   F U M É  T O U R B E
A K A S H I  C R A F T E D  B Y  T O J I  4 0 °                                                                                                                     
T H E  T O T T O R I  M AT S U I  B O U R B O N  B A R R E L  4 3 °                                                                                                    
T H E  T O T T O R I  M AT S U I  4 3 °

5 0 , 0 0 €
3 0 , 0 0 €
2 5 , 0 0 €

1 8 , 0 0 €
1 5 , 0 0 €

1 5 , 0 0 €
1 8 , 0 0 €
1 5 , 0 0 €
1 5 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €
1 0 , 0 0 €
1 0 , 0 0 €
1 0 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €
8 , 0 0 €
9 , 0 0 €
1 0 , 0 0 €
1 0 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €
8 , 0 0 €
1 0 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €
1 2 , 0 0 €

Les WhiskysJaponais



E M I N E N T E
K R A K E N
Z A C A P A  2 3 A N S
C A P T A I N  M O R G A N  B L A C K  S P I C Y
D I P L O M AT I C O
D O N  P A P A

1 2 , 0 0 €
7 , 0 0 €
1 0 , 0 0 € 
1 0 , 0 0 €
8 , 0 0 €
8 , 0 0 €

Les Rhums

R H U M  K I Y O M I
G I N  R O K U
G I N  S A K U R A
V O D K A  E I K O

B L U E  L A B E L  J O H N N I E 
W A L K E R  4 0 °

9 , 0 0 €
8 , 0 0 €
9 , 0 0 €
8 , 0 0 €

3 0 , 0 0 €

AutresJaponais Coup de Coeur

R H U M  A R R A N G É S  M A I S O N
4 €  l e  s h o o t e r
1 5 €  l e s  4



C O C K T A I L S

S E X  O N  T H E  B E A C H
Vodka, liqueur de pêche, jus de cranberry et jus d’orange

M O J I T O  P A S S I O N  o u  F R A I S E
Original + fraise ou passion

P I N A  C O L A D A
Rhum, malibu, sirop de canne, coco, ananas

M O J I T O  ( O R I G I N A L )
Rhum, eau pétillante, menthe, sirop de canne, citron vert, sucre de canne

C O S M O P O L I T A I N
Vodka, cassis, cointreau, jus de citron vert et cranberry

G I N  T O N I C
Gin, tonic, tranche de citron

L E  C O C K T A I L  D U  C O P A I N
Martini rouge, malibu, jus de goyave et litchi

8 , 0 0 €

9 , 0 0 €

8 , 0 0 €

8 , 0 0 €

8 , 0 0 €

8 , 0 0 €

8 , 0 0 €

S U G A R  D A D Y
Rhum, sucre canne, citron vert, 
gingembre frais, ginger beer, machemalo

C O E U R  D U  D R A G O N
Gin Catalan «Port of Dragons», cointreau, 
concentré de fraises/goyave/pamplemousse

F R O M  S A I G O N  W I T H  LOV E
Gin Baigur de Saigon-cannelle et anis étoilé 
flambé, citronade, feuilles de combava, zeste de 
citron main de Boudha

Les Cocktails Suppérieurs

Les Cocktails Signatures

K A M I K A Z E
Vodka Eiko, cointreau, jus yuzu

T A N G  T O N I C
Tonic, jus de yuzu, gin japonais

M O N T  F U J I
Rhum Kiyomi, jus de litchi, curacao

T O K Y O  T O N I C
Tonic hibiscus, pétales de fleurs, gin Roku

H I G H B A L L
Whisky Suntory, eau pétillante, citron

L E  B A I S E R  D U  D R AG O N
Vodka Eiko, Redbull au fruit du dragon, 
liqueur de litchi, litchi, eau pétillante

1 1 , 0 0 €

1 2 , 0 0 €

1 2 , 0 0 €

1 2 , 0 0 € 1 3 , 0 0 €

1 4 , 0 0 €

1 1 , 0 0 € 1 0 , 0 0 €

1 2 , 0 0 €

M AT C H A - H A I
Whisky Suntory, matcha, eau pétillante, citron, miel

1 1 , 0 0 €

S M A S H 
Whisky Suntory, feuilles de menthe, 
sirop de canne, citron vert

1 1 , 0 0 €

Virgin Cocktails
V I R G I N  M O J I T O  O R I G I N A L
Menthe, sirop de canne, sucre de canne, eau pétillante, citron vert (+ Fraise ou Passion)

V I R G I N  S E X  O N  T H E  B E A C H
Cranberry, orange, sirop de pêche

V I R G I N  P I N A  C O L A D A
Ananas, lait de coco, sirop de canne

V I R G I N  T O N I C
Tonic, jus de yuzu, pétales de fleurs

V I R G I N  C O C K T A I L  M A I S O N
Goyave, litchi, orange, mangue, grenadine

5 , 5 0 €

5 , 5 0 €

5 , 0 0 €

5 , 5 0 €

5 , 0 0 €

(Alcools Japonais)



A U  P I C H E T 
( R O U G E ,  B L A N C  O U  R O S É )

Fronton rouge
Fronton supérieur 
(Fantasy d’Eden)

1 / 4 L
1 / 2 L 
1 L

6 €
9 €
1 4 €

4 , 5 € 
5 , 5 €

( 7 5 c l )

4 , 5 €

4 , 5 €

4 , 5 €

R O S É
Fronton rosé

B L A N C  D O U X
Malice de Kassy

A U  V E R R E

C Ô T É  V I N S

À  L A  B O U T E I L L E

NEW ZELANDE MARLBOROUGH CLOUDY BAY CHARDONNAY
BORDEAUX BLANC, CLOS DES LUNES - LUNE D’ARGENT 
FRONTON AOP, MOKAI SELECTION

FRONTON AOP, MALICE DE KASSY - BY MOKAI
SAUTERNES, CH RIEUSSEC, 2017 (MOELLEUX)

4 2 € 
2 5 €
1 9 €

1 9 €
4 6 €

Blanc

B L A N C  D O U X

B L A N C  S E C

Mokaï sélection 
B L A N C  S E C

R O U G E

PROVENCE AOP, WHISPERING ANGEL 
FRONTON AOP (MOKAI SÉLECTION)
FRONTON AOP, INES (2 fois élu meilleur rosé du monde)

3 8 €
1 9 €
2 5 €

Rosé



Vins du Monde

Les Magnums de rouge

Rouge

ARGENTINE - TERRAZAS MALBEC
NEW ZEALANDE - MARLBOROUGH, CLOUDY BAY PINOT NOIR
ESPAGNE - TERMES VIEILLE VIGNE
ITALIE - PUGLIA, TORRI ORO NERO DI TROIA
ITALIE - PIEMONTE, OTTO BUCCE PIEMONTE

1 6 €
1 9 €
2 4 €
2 7 €
2 5 €
2 3 €
5 2 €
2 5 €
5 2 €
6 9 €
2 8 €
2 9 €
3 8 €
4 5 €
4 5 €
4 9 €
5 2 €
6 5 €
8 0 €
9 0 €

4 5 €
6 5 €
4 8 €
2 9 €
2 4 €

5 2 €
5 2 €
4 8 €
9 5 €
1 1 0 €

S P R I T Z  C H A N D O N  (70cl)
M E R C I E R  B R U T  (70cl)
M O Ë T  E T  C H A N D O N  (70cl)
D O N  P E R I G N O N  (70cl)

4 0 , 0 0 €
5 0 , 0 0 €
6 5 , 0 0 €
2 6 0 , 0 0 €

L E S  C H A M P A G N E S

FRONTON AOP, MOKAI SELECTION (50cl)
FRONTON AOP, MOKAI SELECTION
FRONTON SUPÉRIEUR AOP, FANTASY D’EDEN - BY MOKAI
PIC ST LOUP LANCYRE
CAHORS AOP, ASTROLABE MALBEC ROUGE
RHONE, COTE DU RHONE ROUGE PERRIN
LA BERNARDINE 2017, VALLÉE DU RHÔNE - CHÂTEAUNEUF DU PAPE
MEDOC, CHAPELLE DE POTENSAC
POMEROL, BALLADE DE LA POINTE ROUGE
PAUILLAC, CH CROIZET BAGES
SAINT EMILION AOP, CHAT HAUT BOUTISSE
SAINT EMILION AOP, CHAT DE ROL ST EMILION
SAINT ESTEPHE REFLET DE LAFFITTE CARCASSET 2012
SAINT ESTEPHE CHATEAU LA HAYE 2020
SAINT ESTEPHE CHÂTEAU CLAUZET 2020
SAINT ESTEPHE CHÂTEAU SEGUR DE CABANAC 2017
MARGAUX, CLOS LABORIE
MARGAUX, CONFIDENCE PRIEURE LICHINE
SAINT JULIEN - DULUC DE BRANAIRE DUCRU 2019
SAINT JULIEN -  SARGET DE GRUAND LAROSE 2016

( 1 , 5 L )

RHONE, COTE DU RHONE ROUGE PERRIN
BORDEAUX PAVILLON ROYAL 2016
CORBIERES - LES 2 CRETES
MOULIS EN MEDOC - ORATOIRE DE CHASSE-SPLEN 2019
MARGAUX - CHATEAU PAVEL DE LUZE 2016


